Universidad de Puerto Rico
Recinto Universitario de Mayagliez

SENADO ACADEMICO

CERTIFICACION NUMERO 10-39

La que suscribe, Secretaria del Senado Académico del Recinio Universitario de
Mayagiez de la Universidad de Puerto Rico, CERTIFICA que en reunion ordinaria celebrada
en la sesion del martes, 19 de octubre de 2010, este organismo APROBO la SECUENCIA
CURRICULAR EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS.

Dicha secuencia curricular cumple con los requisitos establecidos en la Certificacion
Numero 47 (2004-2005) de la Junta de Sindicos.

La misma forma parte de esta certificacion.

Y para que asi conste expido y remito la presenie certificacidn a las autoridades
universitarias correspondientes, bajo el Sello de la Universidad de Puerto Rico, a los veinte

dias del mes de octubre del afio dos mil diez, en MayagUez, Puerto Rico.
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Universidad de Puerto Rico
Recinto Universitario de Mayagiiez
Senato Académico, Junta Administrativa y Claustro

9 de Abril del 2010

Miembros del Senado Académico
Recinto Universitario de Mayagliez

an

Oscar J. Perales-Perez
Presidente, Comité Asuntos Curriculares

Asunto: Secuencia Curricular en Ciencia y Tecnologia de Alimentos.

Con fecha Febrero 26 del 2010, el Comité de Asuntos Curriculares
recibe el encargo de revisar la secuencia curricular antes mencionada. Tal
revision se da inicio el 3 de Marzo del 2010. El Comité aprueba |a version
revisada de la secuencia curricular en su reunién del 8 de Abril del 2010.

Sobre esta base, se pone a consideracion de los miembros de! Senado la
version revisada de la Secuencia Curricular en Ciencia y Tecnologia de
Alimentos para su respectiva aprobacion.
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Titulo

Secuencia Curricular en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

Meta

Proveer a los estudiantes la oportunidad de adquirir conocimientos bésicos en el 4rea de ciencia y
tecnologia de alimentos

Perfil del egresado

Los estudiantes que completen esta secuencia estarn mejor preparados para aplicar los
conocimientos de sus respectivos programas de estudio en la industria de elaboracién o servicios de
alimentos. La secuencia también los prepara para continuar estudios graduados en el campo de
ciencia y tecnologia de alimentos.

Objetivos de aprendizaje

Al completar la secuencia, los estudiantes podran realizar las siguientes tareas:

¢  Describir los componentes quimicos de los alimentos y su contribucién a la nutricién
humana. .

o Explicar el efecto de los microorganismos en los alimentos y los posibles métodos de
control para garantizar la inocuidad del producto final.

¢ Describir la secuencia de operaciones que conlleva la trasformacion de un producto agricola
en un producto elaborado

s Identificar los aspectos quinticos y microbioldgicos que deben ser considerados en la
elaboracion de alimentos

Justificacién para el
establecimiento

La experiencia del programa graduado en Ciencia y Tecnologia de Alinientos ha sido que el
ofrecimiente de cursos y proyectos (subgraduados) enfocados en aspectos de la industria alimentaria
han despertado el interés de estudiantes de biclogia, quimica, ciencias agricolas e ingenieria, entre
otros, que han participado en ellos. Algunos de estos deciden continuar estudios graduados en el
campo, pero requieren tomar cursos remediales para cubrir algunas deficiencias. Otros estudiantes,
que no desean proseguir estudios de postgrado, han expresado su interés en tomar cursos adicionales
o participar en proyectos relacionados durante su bachillerato. La secuencia propuesta presenta una
alternativa para ambos grupos de estudiantes.

Los representantes de empresas de alimentos que visitan nuesiro recinto para reclutar estudiantes han
expresado interés en que éstos tengan un nimere de cursos en ciencia y tecnologia de alimenios que
complemente su preparacion académica particular, La secuencia curricular en Ciencia y Tecnologia
de Alimentos aqui propuesta va encaminada a cubrir dicha necesidad. Esta secuencia también
preparard a los estudiantes para que puedan competir por empleos en la industria de alimentos y en
agencias gubernamentales,

Requisitos vigentes de las
instancias que otorgan las
certificaciones o licencias, si
aplica

No aplica.




Cursos de las secuencias,
incluyendo las diferentes
rutas curriculares disponibles
para el cumplimiento de los
objetivos

La secuencia consta de cinco cursos (para un total de 15 a 17créditos): tres cursos medulares y dos

cursos electivos.
Cursos medulares:

1. Curso en quimica de alimentos (Tomar uno de los siguientes.}

Aplicable a
Cadigo Titulo Créditos Pre-requisitos programa de
maestria*
Introduccién a quimica de QUIM 3002 6 3042 6
QUIM 3335 ) 3 (QUIM 3132 y QUIM
alimentos
3134)
. . QUIM 3072 y (QUIM
QUIM 5085 Quimica de alimentos 4 3463 6 3062) X
2. Curso en microbiologia de alimentos (Tomar uno de los siguientes.)
Aplicable a
Codigo Titulo Créditos Pre-requisitos programa
de maestria
BIOL 43566 Microbiologia de 3 BIOL 3770
alimentos
BIOL 6705 Mlcrobloiggla avanzada de 3 X
alimentos
3. Curso en procesamiento de alimentos (Tomar uno de los siguientes para cumplir con el
requisito medular; otros se pueden tomar para cummplir con las electivas.)
Codigo Titulo Créditos Pre-requisitos
HORT 4037 Principios de 3 QUIM 3002 6 (QUIM3132
conservacion de frutas y y QUIM3134)
vegetales
INPE 4008 | Leche y sus productos 3 INPE 3005
INPE 5357 | Tecnologia de carnes 3 INPE 4005 o autorizacién X
frescas del Director
CMOB 5006 Procesamiento de 4 X
alimentos marinos
Cursos electivos;
Aplicable a
Cédigo Titulo Créditos Pre-requisitos programa de
maestria
CITA 4305 | Nutricion y Tecnologia de 3 QUIM3002 &
Alimentos (QUIM3I32y
QUIM3134) y
(BIOL3022 6 BIOL
3052 6 BIOL 4015)
Temas selectos en Ciencia y Autorizacion del
CITA 5997 Tecnologia de Alimentos | -3 Director X
Temas selectos en Cienciay Autorizacién del
CITA 5998 Tecnologfa de Alimentos I] 1-3 Director X
Problemas especiales en s
CITA 3995 Ciencia y Tecnologia de 1-3 Aut(;;i_zacmn del X
A irector
Alimentos I
Problemas especiales en N
CITA 5996 | Cienciay Tecnologfade | 1.3 Autorizacion del X
. irector
Alimentos 11
AGRO 5005 Biometria 3 X
Procesamiento de productos FISI 3171 6 FISI 3091
TMAG 4029 agricolas 3 6 FIS] 3151

* De acuerdo a la Certificacion 09-09 Estudios Graduados




Requisitos para que la
secuencia conste en el
expediente como aprobadas
satisfactoriamente

1. Aprobar los cursos medulares y electivos seleccionados con calificacién de € o mas.

2. Completar entrevista final con el Coordinador del programa o la persona en quien éste delegue
tal funcion.

Requisitos minimos para que
los estudiantes cualifiquen
para declarar su intencién de
incluir la secuencia en su plan
de estudios

1. El solicitante debe ser estudiante activo def Recinto
2. Poseer un promedio general minimo de 2.00 al momento de solicitar admisién a la secuencia.

3. Completar el formulario de solicitud en la oficina del programa de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos y entrevistarse con el Coordinador del programa o la persona en quien este delegue
tal funcién.

4. Una vez aprobada por ¢l Coordinador, la solicitud serd remitida a la Oficina del Registrador
dentro de los plazos establecidos en el calendario académico.

Plan de avaluo

El avalo de la secuencia curricular estara basado en dos aspectos:

1. Avaliio conducido por el instructor en cada curso para verificar el cumplimiento con los
objetivos del curso.

2. Avaldo Hevado a cabo a nivel de la secuencia curricular para medir el cumplimiento de sus
objetivos generales. En esta categoria se usaran dos instrumentos en particular:

a. Prueba diagnéstica administrada a modo de pre/post prueba para medir el valor
agregado de la secuencia al climulo de conocimientos del estudiante,

b. Entrevista final con los candidatos a la secuencia.




